Test pro ov éfeni znalosti pracovnik U zaijiS tujicich vzorkovani mléka

JMENO a PHJMENI: ... Datum Narozeni: ........c.eevveeeeeveeeeveeeeeeeeenenene,

Zaméstnavatel: ..o

1. Hygienické pozadavky na produkci syrového kravsk €ého mléka a jakostni parametry

syrového kravského mléka pro mlékarenské oSet  Feni a zpracovani ur €uji:

a) Dohody mezi chovatelem a zpracovatelem mléka schvalené Statni veterinarni spravou CR

b) Vyhlasky ministerstva zemédslstvi CR

c¢) Nafizeni Evropského parlamentu, Rady a Komise ES (pfedpisy Evropského spole€enstvi) a statni
normy

2. Pokud neni mléko svazeno ihned po nadojeni prova  di se chlazeni mléka tak, aby bylo
zchlazeno na teplotu:

a) do 8 T pfidennim svozu a na teplotu do 6 C pokud neni sva zeno kazdy den

b) do 10 T p¥i dennim svozu a pfi obdennim svozu na teplotu do 6 C

¢) od 4 do 8 T pfidennim svozu a jiném zplisobu svozu

3. Transport mléka se provadi p i zachovani chladiciho Fetézce (transportni teploty):

a) do 10C pokud se zpracovani provadi do 6 hodin p o nadojeni

b) do 8C pokud se zpracovani provadi do 12 hodin p o nadojeni

¢) do 10T pokud neni povolena z technologickych d dvodd vysSi teplota nebo je mléko zpracovano do
2 hodin po nadojeni

4. Pro prov éfeni hygienické kvality mléka podle p  Fedpis (i Evropského spole €enstvi je

pravideln & provad éno hodnoceni:

a) zakladnich obsahovych slozek (tuk, bilkovina, lakt6za a suSina tuku prostd), vySe bodu mrznuti
mléka a obsahu rezidui inhibi€nich latek namétkove z cisternového vzorku

b) obsahu mikroorganismu pfi 30 C, obsahu somatickych bun ék a obsahu rezidui inhibi¢nich latek
¢) obsahu koliformnich bakterii, termorezistentnich mikroorganismi a obsahu rezidui inhibi¢nich latek

5. Pokud mléko nespl nuje pozadovana kriteria uvedena v p fedpisech Evropského spole ¢&enstvi
je:

a) ihned po zjisténi vraceno chovateli

b) prfevezeno ke zpracovani pro krmné Ucely (suSené krmivo pro zvifata)

¢) provozovatel povinen informovat prislusny organ Statni veterinarni spravy a pfijmout opatfeni k
napravé



6. Konkrétni podminky pro prov  érovani jakosti dodavek mléka a zp Gsob odb éru vzork 4 jsou
a) dohodnuty mezi vyrobcem mléka (chovatelem) nebo odbytovou organizaci a firmou, ktera mléko
nakupuje (zpravidla mlékarna) v kupnich smlouvach

b) uvedeny v predpisech Evropského spolecenstvi

¢) uvedeny v trznim Ffadu pro obchodovani se syrovym mlékem vydanym odbytovou organizaci
MLECOOP

7. Mistem p fejimky mléka je vzdy:

a) mlécnice

b) rampa mlékarny v pfipadé, Ze se svoz mléka opozdi a vyrobce precerpa mléko do pfepravnich
nadob a pfiveze dodavku do mlékarny,

¢) misto dohodnuté v pfislusné kupni smlouve,

8. P¥i fadné p fejimce mléka se zpravidla provadi:

a) zjiSténi mnozstvi mléka pfipraveného k dodavce a jeho vysati (pfecerpani) do cisterny svozného
vozidla,

b) zjiSténi mnozstvi, provéfeni vybranych jakostnich znakd a odebrani vzorkd mléka pFipraveného
k dodavce,

¢) zjisténi mnozstvi a teploty mléka a jeho vyséati (pfeCerpani) do cisterny svozného vozidla,

9. Prov éfovani jakosti dodavek mléka na mist & piejimky provadi:

a) Ufedni veterinarni Iékaf odpovédny za vykon statniho veterinarniho dozoru

b) zastupce mlékafského druzstva spole¢né s fidicem (osadkou) svozného vozidla
¢) kvalifikovani pracovnici zplsobem dohodnutym v kupni smlouvé

10. Mezi zakladni pom uacky pro odb ér vzork G mléka pat Fi:

a) nabéracka, pfipadné michadlo, smésna nadoba a pfislusny pocet vhodnych vzorkovnic

b) nabéracka a michadlo (smésna nadoba se pouziva jen v pfipadé, Zze se odbér vzorkl provadi ze
dvou a vice nadrzi)

¢) termobox pro uloZeni vzorkovnic s odebranymi vzorky mléka po dobu transportu z produkéniho
hospodarstvi do zpracovatelského podniku

11. Radné odebrany vzorek mléka, ktery reprezentuje denni do  davku z p Fislusného sb &rného
mista musi byt

a) pramérny

b) pomérny v pfipadé, Ze se odebira z vice nez tfi nadrzi soucasné

c) pomérny a primeérny

12. Primérny vzorek pro jednotlivé druhy laboratornich zkous$ ek se odebere do vzorkovnice:
a) po dikladném promichani pomérnych vzorku z jednotlivych nadrzi ve smésné nadobé

b) po dikladném promichani obsahu nadrze

¢) pokud mozno ze stfedu objemu mléka v nadrzi

13. Mnozstvi tuku v odebraném vzorku mléka:

a) nemad vliv na vysledky rozbord dalSich jakostnich parametr( zjiStovanych z téze vzorkovnice
b) ovliviiuje vysledky stanoveni nékterych jakostnich parametrt (napf. SB, CPM)

c) ovliviuje zejména vysledek stanoveni mocoviny



14. Po odb éru musi byt vzorky nep Fetrzit @ uchovavany p fiteplot é:
a)do 5T
b) do10 T
c) dol5<

15. Technicky sterilni vzorkovnice jsou

a) urceny pro odbér mikrobiologickych vzork( mléka zpravidla se stabilizacnim ¢inidlem

b) po vyplachnuti pitnou vodou pouzitelné k odbéru vzorkl pro stanoveni bodu mrznuti mléka
c) pouze ty, které jsou oznacené Stitkem s ¢arovym kédem

16. V pfipad é podezfeni na p fidavek vody do syrového mléka je odebran reprezenta  tivni vzorek
(tzv. stijovy vzorek) k prokdzani  ¢&i vyvraceni tohoto podez Feni

a) z pristi dodavky mléka nabidnuté chovatelem zpracovatelskému podniku

b) z jednoho GpIné dozorovaného ranniho ¢&i ve€erniho dojeni

c) z cisterny pfed pfecerpanim mléka z podezielé dodavky a ihned po pfecerpani podezrelého mléka
do cisterny

17. Automaticka vzorkovaci za Fizeni umist éna na silni €nich cisternach pouzivana k odb  éru
vzork G pro hodnoceni hygienické kvality

a) musi byt pravidelné kontrolovana a prezkuSovana

b) Ize pouzit jen pokud je mozné doloZit ekonomickou vyhodnost tohoto zplisobu vzorkovani mléka
c) jsou namatkové kontrolovana organy Statni veterinarni spravy a Ceské potravinarské inspekce

18. Chlazeni vzork & mléka ulozenych po odb éru ve sk Fini automatického vzorkovaciho za Fizeni
a dodrzeni chladiciho Fetézce

a) neni z hlediska vysokeé Cistoty prostfedi skfiné nutné

b) je nezbytné zajistit jen pokud jsou odebirany vzorky pro mikrobiologické zkousky

¢) je zakladni podminkou fadného uchovani vzorkd po odbéru

19. Zpracovani vzork G mléka odebranych pro stanoveni hygienickych parame tra

a) lze zahajit do dvou pracovnich dnd po odbéru vzorku

b) se provadi v laboratofich akreditovanych narodnim akreditaénim organem (CIA)

¢) povoluje pfislusSny organ Statni veterinarni spravy po dohodé s vedenim pfisluSné mlékarny

20. Vysledky kvality nakupovaného mléka od jednotli ~ vych dodavatel G

a) zvefejnuje prislusna laboratof na svych webovych strankach

b) jsou dostupné na zékladé souhlasu objednatele zkousek

c) kompletné& zverejfiuje ve svych dokumentech Statni veterinarni sprava (SVS CR)

Pocet spravnych odpovédi: ...........

ChybNé O0POVEI: ...t

Vypracoval: Ing. Pavel Kopunecz, CMSCH a. s.,
pro ovéreni znalosti pracovnikd zajistujicich vzorkovani mléka v roce 2011 podle Metodického pokynu
vypracovaného CMSCH a. s.



